CURRICULUM VITAE
JESUS OFELIA ANGULO GUERRERO

DATOS PERSONALES:

Nombre: JESUS OFELIA ANGULO GUERRERO

Domicilio Particular: Calle 22 No. 9 Fracc. Costate 94294, Veracruz, Ver.

Tel y FAX: 01-229-9215529

E-mail: oangulo@itver.edu.mx
ofelia.angulo@gmail.com

Lugar y fecha de nac.: Culiacan, Sinaloa. 20 deesapte de 1960

Estado Civil: Casado

Nacionalidad: Mexicana

RFC: AUGJ600920Vv82

CURP: AUGJ60092020MSLNRS00

Idiomas: Espariol: Idioma natal

Inglés (Habla, lee y escribe al 100%)
Francés (Habla, lee y escribe al 100%)

DATOS LABORALES:

Cargo: PROFESORA-INVESTIGADORA TITULAR C

Institucion: INSTIUTO TECNOLOGICO DE VERACRUZ
Unidad de Investigacion y Desarrollo en Alimentos
Laboratorio de Evaluacién Sensorial

Antigiedad: En la Institucion desde enero de 198%|eargo desde
Sept. 1991.
Domicilio Laboral: Miguel Angel de Quevedo No. 2779

Col. Formando Hogar (A.P. 1420)
91860, Veracruz, Ver.

Teléfono/FAX: 01-229-9341478 ext. 125 01-229-9345&gtl 201

Correo Electronico: oangulo@itver.edu.mx
ofelia.angulo@gmail.com



FORMACION ACADEMICA:

LICENCIATURA:

Titulo: Ingeniero Bioquimico en Alimentos
Fecha de obtencion del grado: 18 de Febrero de 1982
Institucion: Instituto Tecnolégico de Culiacan
Pais: México

Cédula profesional: 774149

MAESTRIA:

Nombre del posgrado: Master of Science in Foods\artdtion
Fecha de obtencion del grado: Diciembre de 1984

Institucién: Purdue University

Pais: West Lafayette, IN. Estados Unidos de Norteiamé

DOCTORADO

Nombre del Posgrado: Doctorado en Ciencias de lomsehltos
Fecha de obtencion del grado: Octubre de 1991

Institucion: Universite de Paris XI (INRA Jouy-ensas)
Pais: Orsay, Francia

Cédula: 4594027

ESTANCIA POSTDOCTORAL

Nombre del Posgrado: Estancia postdoctoral

Periodo: Agosto 2003- Agosto 2005

Institucion: Universidad de California-Davis

Pais: Davis, CA. Estados Unidos de Norteamérica

NIVEL DEL SISTEMA NACIONAL DE
INVESTIGADORES

NIVEL Il Expediente 3511
Area de la Ciencia: Agronomia
Disciplina: Bioquimica
Subdisciplina: Alimentos

Especialidad: Evaluacién Sensorial de los Alimegt@oquimica de la Nutricion.

FORMACION DE RECURSOS HUMANOS:



Tutoria de tesis concluidas: 39 tesis concluiddssleuales, 3 son de especialidad
meédica, 15 de Licenciatura, 21 de Maestria y 8 det@ado.

TESIS DE LICENCIATURA TITULADOS

18

Nombre del estudiante: Luis Haro

Programa: Licenciatura en Ingenieria Quimica (UDLA)
Titulo de tesis:  Pruebas de preferencia de Café
Fecha:  Abril, 2007

17

Nombre del estudiante: Clara Fabiola Guzman Meléndez
Programa: Licenciatura en Ingenieria Quimica (IT &zay

Titulo de tesis:  Caracterizacién Sensorial de lailfaiTlayuda
Fecha: 16 Marzo, 2006

16

Nombre del estudiante: Fabiola Montalvo Bravo
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Evaluacion de la calidad sensalghlaceite de soya y su relacion
con el valor nutrimental.

Fecha: 2002.

15

Nombre del estudiante: Gisela Durate Contreras
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Efecto de la suplementacion demiitas liposolubles en la
concentracion de AGPI en eritrocitos de mujeres

embarazadas
Fecha: 2001
14.
Nombre del estudiante: Nancy Lopez Arias
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricidon
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Composicién bromatologica y pedd acidos grasos en atin
(Thunnus albacares) en lata.

Fecha: 2000

13.

Nombre del estudiante: Leticia Ortiz Pérez
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Perfil de acidos grasos y valoriméntal de sardinaSérdinops
sagax caeruleurs) enlatada.



Fecha: 2000

12.

Nombre del estudiante: Maria del Pilar Sanchez Mezti
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Relacion de la alimentacién y effipale acidos grasos de
eritrocitos de nifios sanos (4-12 afos)

Fecha: 2000

11.

Nombre del estudiante: Matilde Bautista Hernandez
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Determinaciéon de los acidos gragmdiinsaturados en la
poblacién Veracruzana

Fecha: 1999

10.

Nombre del estudiante: Alejandra Capetillo Valerio
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Efecto de los &cidos grasos pdatirsdos en las hiperlipidemias
Fecha: 1999

9.

Nombre del estudiante: José Guadalupe Hernandez Ruiz
Grado obtenido: Quimico Farmacobiologo
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Evaluacion del proceso de refina@d la estabilidad térmica de
aceites vegetales comestibles

Fecha: 1998

8.

Nombre del estudiante: Clara Rivas Valerio
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Efecto de la alimentacion en la jposicion de acidos grasos de
la leche materna madura (2-12 semanas)

Fecha: 1998

7.

Nombre del estudiante: Idalia Gomez Rivas
Grado obtenido: Licenciatura en Nutricion
Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Evaluacion del contenido lipidiefdrmulas infantiles.
Fecha: 1998

6.
Nombre del estudiante: Leonor Onofre Chacon



Grado obtenido: Licenciatura en Nutricién

Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Efecto de los acidos grasos paling®s n-3 en el tratamiento de
la hiperlipidemia en pacientes con insuficienciaate

cronica

Fecha: 1995

5.

Nombre del estudiante: Adriana Berenice Osorio Mant

Grado obtenido: Licenciatura en Nutricién

Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Impacto de un programa de conteopeso para el personal del
ITV.

Fecha: 1996

4.

Nombre del estudiante: Diana del Carmen Castillad&ar

Grado obtenido: Licenciatura en Nutricién

Institucion: Universidad Veracruzana

Titulo de tesis:  Impacto de un programa de conteopeso para el personal del
ITV.

Fecha: 1996

3.

Nombre del estudiante: Iseel Prisciliano Gutiéiviemdujano

Grado obtenido: Especialidad médica en Pediatria

Institucion: Instituto Mexicano del Seguro Social

Titulo de la tesis: Desarrollo Pondoestatural etalates relacionado con el tipo de
alimentacion Lactea

Fecha: 1994

2.

Nombre del estudiante: Bertha Figueroa Fernandez

Grado obtenido: Especialidad médica en Pediatria

Institucion: Instituto Mexicano del Seguro Social

Titulo de la tesis: Acidos Grasos poliinsaturadoseemlesarrollo neurolégico del
lactante

Fecha: 1994

1

Nombre del estudiante: Teresa de Jesus Aguilar gama

Grado obtenido: Especialidad médica en Pediatria

Institucion: Instituto Mexicano del Seguro Social

Titulo de la tesis: Comparacion de tres tipos dedatea sobre el crecimiento
neuroldgico.

Fecha: 1994



TESIS DE MESTRIA GRADUADOS

21
Nombre del estudiante: Ricardo Olivas Gastelum
Programa: Maestria en Ciencias en Alimentos (UDLA)

Titulo de tesis:  Comparacion y evaluacion de laglpas triangular, duo-trio,
ABX e igual-diferente, con consumidores

Fecha de inicio: Febrero, 2008

Fecha de examen: 31 de enero 2009

20
Nombre del estudiante: Ana Luisa Gutiérrez Salomon
Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Biogaim

Titulo de tesis:  Efecto del origen y del tostado adé (Coffea arabica L.) sobre
la preferencia de la bebida.

Fecha de inicio: Enero, 2006

Fecha de examen: 12 de Septiembre del 2008

19
Nombre del estudiante: Xadeni Villegas Ruiz
Programa: Maestria en Ciencias en lmgénBioquimica

Titulo de tesis:  Uso de escalas para determinaemgetias.
Fecha de inicio: Agosto, 2005
Fecha de examen: Junio 6, 2008

18
Nombre del estudiante: Jorge Victor Hugo Mendiolen@azano
Programa: Maestria en Ciencias en lmgé&nBioquimica

Titulo de tesis:  Elaboracion y Evaluacion de un ahito balanceado
experimental para el crecimiento del estadio da de
oreochromis niloticus.

Fecha: 28 de febrero, 2008

17
Nombre del estudiante: Temani Duran Mendoza
Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Bioigaim

Titulo de tesis:  Estudio de la calidad nutrimentalrobioldgica y sensorial de un
producto carnico (longaniza) adicionado con fibra
dietética procedente del bagazo de la naranja uCitr
sinensis).

Fecha: 28 de febrero del 2008

16
Nombre del estudiante: Silvia Beatriz Berruezo Paiebl
Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Biogaim

Titulo de tesis:  Efecto del aceite de pescado sttbreomposiciéon lipidica de
membrana de higado y cerebro de ratas con sindkdme
Fecha: Febrero, 2006



15

Nombre del estudiante: Martha Gabriela Campos Maara

Programa: Maestria en Ingenieria Bioquimica

Titulo de tesis:  Efecto de la variedad sobre el irar@hto y el valor nutrimental
del cacahuaterachis Hypogae

Fecha:  Junio 10, 2005.

14

Nombre del estudiante: Aurora Huesca Toral

Programa: Maestria en Ingenieria Bioguimica

Titulo de tesis:  Sintesis de triacilgliceridos rices acido linoleico conjugado
(CLA) mediante poliesterificacion enzimatica enagisol
en un medio libre de solvente

Fecha: 20 Junio 2003.

13

Nombre del estudiante: Irene Micelli Mendez

Programa: Maestria en ciencias en Ingguimica

Titulo de tesis:  Evaluacion Sensorial de productabagados a base de leche de

cabra.
Fecha: 30 Abril 2003

12
Nombre del estudiante: Moisés Torres Gonzalez
Programa: Maestria en ciencias en Inggumica

Titulo de tesis:  Evaluacion del efecto de la refidacfisica sobre algunas
caracteristicas del aceite de coco.
Fecha: 25 Noviembre 2002

11.
Nombre del estudiante: José Remedios Lopez Aguilar
Programa: Maestria en ciencias en Ihggimica

Titulo de tesis:  Evaluacion sensorial de aceite dgasy su correlacion con
pruebas analiticas
Fecha: 24 Junio 2002

10.

Nombre del estudiante: Moisés Mata Garcia

Grado obtenido: Maestria en ciencias en IngeniadguBmica
Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Efecto de la personalidad en laacaad discriminatoria de
jueces analiticos

Fecha: 15 noviembre, 2000

9.

Nombre del estudiante: Maria Myriam Cortes Noh

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alinsento

Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz



Titulo de tesis:  Composicién quimica de alimentdsebidas preparadas a base
de vegetales del valle de Tlacolula Oaxaca

Fecha: 1999

8.

Nombre del estudiante: Laura Mercedes Lagunés Galvez
Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento
Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Efecto del tratamiento térmico solar estabilidad oxidativa de
aceites vegetales comestibles

Fecha: 1999

7.

Nombre del estudiante: Lita Carlota Campos Reyes

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento

Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Enriquecimiento de la harina dezntain proteinas de plasma de
bovino

Fecha: 1997

6.

Nombre del estudiante: Ernestina Paz Gamboa

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento

Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Elaboracion de un queso tipo pacatabajo contenido de grasa
Fecha: 1996

5.

Nombre del estudiante: Victor José Robles Olvera

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alinsento
Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Obtencion de un concentrado deodaigiasos poliinsaturados n-3
Fecha: 1995

4,

Nombre del estudiante: Marcela Rosas Nexticapa

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento
Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Perfil de acidos grasos en diez@sp de pescado de mayor
captura en el estado de Veracruz

Fecha: 1995

3.

Nombre del estudiante: Octavio Carvajal Zarrabal

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento
Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Efecto de las grasas poliinsatiwwadd de salmon sobre el perfil
lipidico de sujetos normolipidemicos e hiperlipideos
Fecha: 1995



2.

Nombre del estudiante: Nelly del Socorro Cruz Camsin

Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento

Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Efecto de la alimentacion en la posicion lipidica eritrocitaria
y el desarrollo del lactante

Fecha: 1994

1.

Nombre del estudiante: Magdalena Velasco Martinez
Grado obtenido: Maestria en ciencias de los alingento
Institucion: Instituto Tecnoldgico de Veracruz

Titulo de tesis:  Evaluacion de los sélidos de lasuaag residuales de
nixtamalizacion del maiz en la alimentacion de gmlile
engorda

Fecha: 1994

TESIS DE DOCTORADO GRADUADOS

8

Nombre del estudiante: Jesus Ortega Garcia

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Efecto del blanqueo y desodorizaciel aceite de cartamo rico
en oleico sobre productos de oxidacion volatilesy
volatiles.

Fecha: 16 Diciembre 2008

7

Nombre del estudiante: Haydé Alfaro Rodriguez

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Efecto de estrategias sensorizlgswebas de preferencia.

Fecha:  Octubre 2006

6
Nombre del estudiante: Ida Soto Rodriguez
Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Efecto histopatoldgico de los ¢side colesterol
Fecha: Febrero, 2006

5
Nombre del estudiante: Marcela Rosas Nexticapa
Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Correlacion entre pruebas prediaati de agrado y el
comportamiento de compra del consumidor.
Fecha: Noviembre 3, 2005

4
Nombre del estudiante: Alfonso Alexander Aguilera
Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos



Titulo de tesis:  Efecto del aceite de pescado shimreniveles de expresion del
gen ‘fat/cd “36 en roedores con sindrome “X”.
Fecha: 7 Diciembre, 2004.

3,

Nombre del estudiante: Nohemi Gamez Meza

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de la tesis: Obtencidn de un concentrado G&PRAn-3 por fraccionamiento
con urea a partir de hidrolizados del aceite refnde
sardina $ardinopus sagax caeruleus).

Fecha: 23 Mayo del 2003.

2

Nombre del estudiante: Luis Angel Medina Juarez

Programa Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Optimizacion del proceso de obt@male aceite de soya de alta
calidad nutricional

Fecha: 13 Junio, 2002.

1.

Nombre del estudiante: Rosamaria Oliart Ros

Grado obtenido: Doctorado en Biologia

Institucion: Universidad Nacional Autbnoma de Méxic

Titulo de tesis:  Efecto de los acidos grasos pdaturaidos en la resistencia a la
insulina asociada a la hipertension arterial
Fecha: 2000

Asesoria de tesis en proceso:

Nombre del estudiante: Rosa Guadalupe Herrera Lee

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Caracterizacion quimica y sensdegormulas lacteas infantiles
Fecha de inicio: Enero, 2007

Nombre del estudiante: Heéctor Ruiz Espinosa

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis: Homogenizacion de alta presiotedbe (HAP) y su efecto
sobre la calidad sensorial de queso fresco.

Fecha de inicio: Enero, 2007

Nombre del estudiante: Martha Gabriela Campos Maara

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Efecto de tratamientos no farmagics en pacientes con
sindrome metabdlico.

Fecha de inicio: Agosto, 2006

Nombre del estudiante: Carmen Santillan Valverde
Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos
Titulo de tesis:  Desarrollo de una escala hedgmaca consumidores de habla



hispana en México.
Fecha de inicio: Agosto, 2006

Nombre del estudiante: Moisés Mata Garcia

Programa: Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Titulo de tesis:  Efecto de estrategias sensorialels esobre-dispersién de datos
de pruebas discriminatorias.

Nombre del estudiante: David Eduardo Calderon Sanche

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Bioigaim

Titulo de tesis:  Estudio de estrategias para aumelatafrecuencia de no
preferencia en pruebas con consumidores

Fecha de inicio: Agosto, 2008

Nombre del estudiante: Eduardo Zarate Salazar

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Bioigaim

Titulo de tesis:  Relacion entre las pruebas anaditicy las pruebas con
consumidores a traves del parametro de d'

Fecha de inicio: Agosto, 2008

Nombre del estudiante: Guadalupe Fentanez Jiménez

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Bioigaim

Titulo de tesis:  Fortificacion, caracterizacion désquimica y sensorial de
tortillas de maiz nixtamalizado

Fecha de inicio: Agosto, 2007

Nombre del estudiante: Karla Guadalupe Lopez Muriet

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Bioigaim
Titulo de tesis:  Olfatometria de la fraccion aromehiile café verde
Fecha de inicio: Agosto, 2007

Nombre del estudiante: Andrea Reyes Rebollar

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Biogaim

Titulo de tesis:  Uso de las definiciones 50:50 yeralida en pruebas de
preferencia

Fecha de inicio: Agosto, 2007

Nombre del estudiante: Francisco Monge Rodriguez

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Biogaim

Titulo de tesis:  Efecto del aceite de pescado exxpaesion proteica diferencial
en tejido adiposo de ratas con sindrome.

Fecha de inicio: Agosto, 2006

Nombre del estudiante: Clara Fabiola Guzman Meténde

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Biogaim

Titulo de tesis:  Evaluacion Sensorial de cacao deratites regiones de la
Chonatalpa, Tab.

Fecha de inicio: Agosto, 2006



Nombre del estudiante: Gibran Mejia

Programa: Maestria en Ciencias en Ingenieria Biogaim
Titulo de tesis:  Caracterizacion quimica y sensodal un hibrido de tilapia
UNAM

Fecha de inicio: Agosto, 2006



PUBLICACIONES:
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45.
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Evaluacion Sensorial, Enero 2003,
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Conferencia: Disponibilidad y consumo de pescadonactuente de AGPI w-3 en
Latinoamerica y Mexico. Xalapa, Ver. 1-3 Abril, ZDO

Convencion Nacional de la Federacion de Colegidsaciaciones de Medicos
Veterinarios Zootecnistas, A.C. Conferencia: Agliéa de la evaluacion Sensorial en
la calidad de carne de ovino. Pachuca, Hidalgdl4lMarzo, 2009

50 Congreso Colombiano de Cromatografia y V Singplim@roamericano de
Evaluacion Sensorial. Conferencias Plenarias: Nuitaradencias de las pruebas con
consumidores y La Aplicacion del modelo de Thurstarias pruebas de diferencia y
Preferencia. Bogota, Colombia. 10-12 Septiem0682

4to Congreso Panamericano de Promocion del Consdend/erduras y Frutas.
Organizado por la Corporacion 5 al Dia Chile. Saydi Chile, 28-30 Agosto, 2008.
Conferencia impartida. ‘Desarrollo de Productosoiradores para incrementar el
consumo de Frutas y Verduras'.

Xl World Congress on Clinical Nutrition conferaaate invitada para impartir la
platica sobre ‘Effect of satiety on hedonic ratingalapa, Ver. January 29, 2008.



7™ Pangborn Sensory Science Symposium. Organiza@biBatler Paired prefence
tests. Con una ponencia denominada Paired pretetesting using the ‘No Preference’
option. Minneapolis, MN, USA 12-16 August, 2007

XXII Congreso de la Asociacion Mexicana de MiembdesFacultades y Escuelas de
Nutricion (AMMFEN) 6-8 de Marzo del 2007. Montemtwrg, N.L. Factores
Metabdlicos en la aparicion de hiperlipidemias.

2" International Congress Food Science and Food @iotogy in developing
countries Saltillo, Coahuila, 16-18 octubre, 208énsory Evaluation and quality
control in foods.

Universidad San Francisco de Quito. Quito Ecuatier Congreso Nacional De
Evaluacién Sensorial 23-27 Julio, 2006

[l Encuentro Participacion de la Mujer en la Ciend.edn, Guanajuato, 18-19 Mayo,
2006. Poster. Uso del modelamiento Thurstonianpreebas sensoriales de diferencia
y de preferencia

ler Seminario Internacional El analisis Sensokah@ Herramienta en la Industria
Alimentaria. Universidad San Francisco de Quitajdttor. 24-25 Julio, 2005

Universidad Nacional Autonoma de México. Facultadliimica. | Simposium
Internacional: Evaluacion Sensorial de AlimentogxiMo, D. F. 17-21 Enero, 2005.

Universidad de Tecamachalco conferenciante derfzaBa de Alimentacion con el
tema Estilo de Vida y Salud. 12-15 de Octubre, 1999

Centro de Estudios Tecnoldgicos del Mar en Veradmparticion de la conferencia
Efecto de las grasas poliinsaturadas en las hppdglinias, 16 de Octubre de 1996.

PARTICIPACION POR INVITACION EN EVENTOS ACADEMICOS

CONACYT-Direccién de investigacion cientifica basicMiembro del Comité de
expertos del area de Biotecnologia y ciencias a&gumrias, modalidad joven
investigador. Convocatoria Ciencia Basica 2008

DGEST- Estudios de Posgrado e Investigacion. Reumiara la elaboracion de
lineamientos de operacion del programa de mejorgmidel profesorado (PROMEP).
Cd. Madero, Tam. 16-18 abril, 2008.

CONACYT-Direccién de investigacion cientifica basicMiembro del Comité de
expertos del area de Biotecnologia y ciencias agumrias, Convocatoria Ciencia
Basica 2007.

CONACYT-Direccion de Desarrollos de cientificos wchoélogos. Evaluador de los
programas de posgrado que solicitan ingreso abiRadacional de Posgrado, 2006.
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